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ANEXO II 

ESCOPO DE FORNECIMENTO 

PLANILHA DE QUANTIDADES E PREÇOS ORÇADOS, ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS 

 

ITENS INDIVIDUAIS   

Equipamentos e materiais de Matadouro-Frigorífico Ovinocaprino   

ITEM 
CÓDIGO 
CATMAT 

DESCRIÇÃO 
COTA DE-

CRETO 
UN QT 

PREÇOS (R$)   

Valor Unit. Subtotal   

01 81396 

Rolo/tambor para esfola de ovinos e ca-
prinos – confeccionado em aço inox, acio-
namento elétrico 220 v, motor monofásico 
blindado, 1,5 cv ou superior. 

Exclusiva-
ME/EPP 

unid 2 19.921,20 39.842,40 

  

02 270023 
Lavador de botas – confeccionado em aço 
ino AISI 304, manual, 2 pessoas. 

Exclusiva-
ME/EPP 

unid 4 2.795,00 11.180,00 
  

03 470644 

Esterilizador de facas e chaira – confeccio-
nado em aço inox AISI 304, liga 18/8, bitola 
18, em forma com suporte inox, grelhas em 
tubos de aço inox de 1/2”. Medidas: 350 x 
350 x 100 cm ou superior. Capacidade mí-
nima 6 facas, 4 chairas. Acionamento elé-
trico, monofásico, 220 v, e com sistema de 
mistura de água quente e fria (vapor). 

Exclusiva-
ME/EPP 

unid 10 1.448,80 14.488,00 

  

04 383265 

Lavatório para mãos e braços – confeccio-
nado em aço inox AISI 304, liga 18/8, bitola 
18. Dimensões: 600 x 350 x 350 mm, com 
sistema de mistura de água quente e fria 
(vapor). 

Exclusiva-
ME/EPP 

unid 12 1.626,27 19.515,24 

  

05 454433 

Balança tendal eletrônica digital – confec-
cionada em aço carbono, apropriada para 
pesagem de cargas suspensas, barra chata 
2.1/2 x ½, suporte para fixação em barras 
ou trilhos em sistemas de automação, dis-
play luminoso para leitura da pesagem, ca-
pacidade mínima 300 kg, divisão 100g ou in-
ferior. 

Exclusiva-
ME/EPP 

unid 2 6.933,33 13.866,66 

  

06 475038 

Centrifuga raspadeira de buchos – con-
feccionada em aço inox AISI 304, chapa de 
1/8 brilhosa, mancais quadrados com rola-
mento para eixo inox ¾, polias 300, motor 
elétrico de 5 CV, monofásico, com sistema 
de mistura de água quente e fria (vapor) 

Exclusiva-
ME/EPP 

unid 2 27.265,00 54.530,00 

  

e-DOC DB3340CA
Proc 59570.000400/2022-17-e

Documento assinado digitalmente. Para verificar as assinaturas, acesse https://ecodevasf.codevasf.gov.br?a=autenticidade e informe o e-DOC
DB3340CA



 

Ministério do Desenvolvimento Regional - MDR 
Companhia de Desenvolvimento dos Vales do São Francisco e do Parnaíba 
Área de Revitalização das Bacias Hidrográficas - AR 

7ª Superintendência Regional (Piauí) 
 

2 

07 18708 

Caldeira vertical 150 kgv/h à Lenha – con-
feccionada em chapa grossa de ½ em tubo 
tipo Shedule ½ registro de alta pressão de 
2” e registros de alta pressão de ½. Acio-
nada à lenha. 

Ampla con-
corrência 

unid 2 58.400,00 116.800,00 

  

08 150557 

Câmara frigorífica para resfriamento e es-
tocagem de carcaças com (6,0mx3,5m) 
21 m² – Câmara frigorífica para conserva-
ção de congelados/resfriados, com área 
aproximada de 21 m² e volume aproximado 
de 63 m³, construída em painéis de poliesti-
reno expandido (EPS) dupla face, fabrica-
dos com chapas de aço zincado pré-pintado 
na cor branca, com retardante a chama, 
equipada com porta frigorífica injetada em 
poliuretano (PUR), unidade condensadora 
com condensação a ar, evaporador de ar 
forçado, para aplicação em conservação de 
carnes à temperatura de trabalho de -1ºC à -
25ºC (Congelados) e 0°C à 15ºC (Resfria-
dos). Garantia 12 meses 

Ampla con-
corrência 

unid 2 69.034,08 138.068,16 

  

09 150557 

Câmara frigorífica para congelamento e 
estocagem de cortes especiais com 
(5,65mx3,65m) 20,6 m² – Câmara frigorífica 
para conservação de congelados/resfriados, 
com área aproximada de 20,6 m² e volume 
aproximado de 61,8 m³, construída em pai-
néis de poliestireno expandido (EPS) dupla 
face, fabricados com chapas de aço zincado 
pré-pintado na cor branca, com retardante a 
chama, equipada com porta frigorífica inje-
tada em poliuretano (PUR), unidade con-
densadora com condensação a ar, evapora-
dor de ar forçado, para aplicação em con-
servação de carnes à temperatura de traba-
lho de -1ºC à -25ºC (Congelados) e 0°C à 
15ºC (Resfriados). Garantia 12 meses. 

Ampla con-
corrência 

unid 2 73.650,12 147.300,24 

  

TOTAL GLOBAL – MATADOURO FRIGORÍFICO OVINOCAPRINO (R$) 555.590,70   
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